
 A Warm experience
in one set!!

Mobility Cafe
K-드럼 모빌리티 카페

& 15초 커피

   O h !! 
Naturally  Fermented  Bread

Sourdough Bread

Warm Bread

NEW Concept

R ich Crema F lavor Coffee 
                               Ho t  & Ice



 는 어디에서 왔을까요?
Mobility Cafe

K-드럼 모빌리티 카페

& 15초 Coffee

"FRESH, FRONT"
앞으로의 외식산업 성공 열쇠는 "고객의 앞"에서 보여주고 푸레쉬한 경험을 공유하는 것이 아닐까요?

HRS는 눈앞에서 펼쳐지는 새로운 F&B 플랫홈을 창출할 수 있도록 꿈을 만들어 드리고 싶습니다.

"K-Drum Mobiity Cafe"로 K- Food를 전 세계에 알리고 싶습니다. 해외 관광객들에게도 한국의 따뜻한 푸드 경험을 

나누고 싶은  시스템입니다.

K-드럼에 장착된 15초 커피는 핫 커피와 아이스 커피가 동시에!!
다양한 라떼 메뉴도 15초에 완성하는 이노베이티브 히스토리를 가진 커피머신입니다.

맛과 향의 지속적인 테스트에서 단연 탑을 획득한 더치커피로 새로운 탄생 비밀을 가진 유럽 점유율 1위 (Since 1753년)입니다. 

270년이 넘은 역사를 가진 품질 좋은 원두를 사용하는 스모그레스의 풍부한 맛으로 목마름이 없는 커피를 제공합니다. 

전 세계 150만 대 이상 설치 되어 있고 1년에 40억 잔 커피를 제공하는 네델란드 프로페셔널 커피이지요.

15초 커피는 다양한 커피 메뉴가 가능하며, 추출 속도가 빨라 효율적입니다. 새로운 테크놀리지로 청소관리가 편리한 점도 

장점입니다. 경주 APEC에서도 국가 정상들이 마신 커피로 ....대활약을 한 커피와 커피 시스템입니다.

로렌 천연빵
K- 드럼에서 구워지는 천연효모 발효빵은 우유 설탕 버터가 들어가지 않은 빵으로 빵의 종류에 따라 8시간에서 36시간까지 

발효한 건강을 최우선으로 한 빵을 공급합니다.

1900년도에 영국에서 만들어진 드럼통은 전세계의 유통을 바꾼 역사의 산물이었습니다.
카브리해에서는 드럼통을 재활용하여 특유의 퍼커션 음을 내어주는 "스틸드럼" 을 만들어 
드럼공명으로 마림바 같은 소리를 내어 카브리해의 로맨틱 정경을 들려주기도 했습니다.
"그 드럼통은" 1950년쯤 한국에도 미군들과 함께 상륙, 철판이 부족했던 한국은 
겨울철에는 군고구마를 굽는 드럼통으로도 사용되었습니다. 우리 마음 한구석에는 군고구마의 
낭만 추억들을 간직하고 있지요.

HRS는 대형 해외 오븐 기계를 1만대 이상 설치한 회사입니다.
군고구마 굽는 드럼통에 꽂혀 이 드럼통에 가치를 더하여 영감적인 
"K-드럼 모빌리티 카페"를 선보입니다. 
카페 혁신!! 올인원 모빌리티 카페 시스템으로 새로운 지경이 펼쳐질 것입니다.

가스불로 굽던 드럼통을 원적외선 가열식 로스팅 설계를 하고 아이스와 핫 커피가 
15초 만에 나오는 커피 머신을 장착하여 특허 신청(제10-2025-0166253호)을 하였습니다.

군고구마 굽는 "도라무통" 기억은 한쪽 가슴에 둘 수 있도록 겉모습 형태는 그대로 두고 속내용은 
바꾸었습니다. 엔지니어들이 많은 시간들을 푸드 테스팅을 하였습니다. 

겉이 바삭하고 속이 촉촉한 빵 데우기는 오븐 기능을 월등히 능가하며 슈바인학센, 삼겹살, 블럭고기, 
떡갈비도 쥬시하게 구워지는 어메이징 "K-드럼 콤비" 오븐입니다.



Mobility Cafe
K-드럼 모빌리티 카페

& 15초 커피는

핫 커피와 아이스 커피를 기계 한 대로 추출  Super fast & e�cient 15 sec. co�ee
기다릴 필요 없는 15초 커피는 속도와 위생, 그리고 맛까지 해결해 드립니다. 
누구나 쉽게 최고의 커피를 서브할 수 있습니다.

다양한 커피 메뉴를 뜨겁고 차갑게  Hot & Iced! Menu variety 
핫 커피와 아이스 커피를 한 대의 커피머신으로 추출 가능하며, 카페라떼, 카푸치노, 티 등의 다양한 메뉴를 
구성할 수 있습니다. (모델에 따라 핫앤아이스 기능과 메뉴 구성은 변동됩니다)

원적외선을 사용한 가마 직화구이 오븐  Direct roasting machine by far-infrared rays 
복사열의 적외선을 사용한 로스팅 머신으로, 표면은 빠르게 익혀 겉은 바삭, 내부는 천천히 익혀 속은 촉촉하게 
구워줍니다.

2가지 구역으로 나뉜 듀얼 로스팅 시스템  Dual roasting system   
서랍식 세로형 로스팅 구간과 하단의 넓은 로스팅 구간을 함께 이용할 수 있어 재료의 특성에 맞게 로스팅합니다. 
또한 저온조리가 가능하여 오버나이트 쿠킹이 가능합니다.

갓 구운 빵으로 샌드위치 등 메뉴 구성  Bread & roasted chestnuts! Menu variety   

따뜻한 빵을 서브, 혹은 샌드위치로 서브할 수 있으며, 군밤 등 다양한 재료를 로스팅하여 즐기실 수 있습니다.

커피와 빵을 하나의 시스템으로 제공할 수 있는 신개념 머신!

오븐은 ...

커피는 ...

교회, 사무실, 휴게소, 이벤트 현장 등 
다양한 장소에서 4가지 모델로 

만나실 수 있습니다!

퀀텀

+

엑설런스 디럭스

+

콤팩 카피테스

+

K-드럼오븐 + 15초
 커피머신 
(제빙기 별도) K-드럼오븐 + 퀀텀

 커피머신 
(제빙기 별도) K-드럼오븐 + 콤팩

 커피머신

 + 주스디스펜서
K-드럼오븐 + 카피

테스 커피머신

 + 주스디스펜서

+



국내 유수의 특급호텔, 최고의 골프장은 물론 
평창동계올림픽, APEC 2025 등 다양한 
국제 행사가 선택한 바로 그 커피입니다!!

서울�센터 : 서울시�종로구�효자로 9길 24(창성동) I Tel. 02-3453-5000  Fax. 02-3453-5001
성남�센터 : 경기도�성남시�중원구�둔촌대로 474, 썬텍시티 1차 1동 105호 (상대원동) I Tel. 02-3453-5000  Fax. 02-3453-5001 
부산�센터 : 부산광역시�금정구�회동동 552-1 브이원타워 502호 I Tel. 051-758-1890  Fax. 051-900-1894

인텐스 로스트 Intense Roast 

아라비카100% 
프리미엄 리퀴드 디이커피

카페 포르테 Cafe Forte 

네덜란드산 원료, 국내기술로 
만든 카페포르테 우유

기다릴 필요 없는 “15초 커피”는 속도와 위생, 
그리고 맛까지 해결해 드립니다. 
누구나 쉽게, 언제나 깨끗하게, 늘 같은 맛으로 
최고의 커피를 서브하실 수 있습니다. 

1대의 머신에서 스위치 조작 만으로 핫 커피와 아이스 커피를 
함께 서브할 수 있는 유일한 시스템입니다!

15초 커피는 1753년 역사의 네덜란드 야콥스 다우에 에그버트가 
개발한 최고의 디이커피를 사용합니다!

20%

80%

편리하고 빠른, 
엑설런스디럭스 핫앤아이스 커피머신!

규격
전기사양
중량
메뉴

W380xD524xH690mm

220V, 단상, 3kw

38.5kg

8가지 핫&콜드 커피

커피는 빙산이론에 의해 보이는 
20%의 재료 비용보다 
80%의 숨은 비용(인건비, 관리비 등)이 
더 많은 부분을 차지합니다.

아메리카노 5초, 카푸치노 등 다양한 메뉴도 단 15초 만에 제조 단 몇 초만으로 완벽한 커피 추출

누구나 바리스타처럼 균일한 최상의 커피를 지속적으로 제공대용량의 균일한 맛을 연출

고품질 국내 생산 우유를 사용하여 다양한 커피 메뉴 가능카페라떼, 카푸치노 등의 다양한 라떼 메뉴 구성 

커피 찌꺼기가 나오지 않으며, 쉽고 간단한 청소법으로 관리가 용이 (커피 추출 찌꺼기가 제로)빠르고 간단한 청소

위생적인 디자인과 BIB포장 커피를 사용하여 완벽한 위생관리가 가능최고의 위생적인 기능

불필요한 커피의 낭비가 없어 코스트 컨트롤이 용이효율적인 비용관리

핫 커피와 아이스 커피 서브가 함께 가능한, 독보적인 핫 앤 아이스 커피 추출 시스템핫 커피와 아이스 커피를 기계 한 대로 추출

HotelGolf Club & ResortBu�et & Convention Canteen

15초 커피 동영상




